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Es DOMAINES

PAUL MAS

Languedoc. L 0PERATED
LANCUEDOCIEN AVEC LACD J
£ SPECIALISTE DES MARCHES A LEXPOF ISIONNEMENTS

JEAN-CLAUDE MAS TISSE SA TOILE

NOUVELLES PF

Les bons

MAITRISER UN PEU PL

rapports
qualité-prix

" Les domaines Paul Mad
Vin de pays d'Oc Vignes de
Nicole, blanc 2010

795 ¢ 15/20
Les domaines Paul Mas produisent
une large gamme d’ACC et de vins
de pays du Languedoc et du Rous-
sillon, essentielloment destinés a
I'export.

Le vin : joli milésime de puissance
et de fraicheur, long, gourmand,

agréable.
(04 67 90 16 10)

creme de lar

ENTREE
o8  CEuf mollet, creme de lard

© poivre du moulin —— = —!

ET ON BOIT QUOI ?
Un Stécia 2010 Chateau des[CERicards flerrasses du Lorzad).
Au nez, nofes fumées, balsamiques et minérdles et un soupgon
d'eucalyptus. En bouche fraicheur, finale réglissée. 10 €, cavistes

Eabus dalonal ta e mevldenton

C

>\.\II\ fare de bring, Jean
Clande Mas etend  son
chanip d acuon dams le vignoble

Languedocen' Les Domanes

Paul Mas viennent 4 acqueri
deny nouvelles propricies. ke do
mame de Moulinas, sitie 3 Caux
(341 pres de Peacnas, et le do
mame de Martmwolles dans L re
gron dhe Damoux (1) Le pre
mier possede un vignoble de
17 havt ' char de siafication
e capacne de prodiction de
300000 cob Aver une surface
e 67 ha de vigies, le domane
e Marmolles o, quant a
spraialise dans F'élaboratiom de
13 Wlansquette ef du cresman
oy <« Nows allons pouvinr m
e des vins eflervescents, un
Projet i me bent d coear -, pr
wise Jean Claude Mas, PDG des
Demaines Paul Mas A final, k
P sdcrenr denenn sop propri
tes dans fe Languedin: pour uim
stirface dee 330 lia de vignes B
il e compte pas en rester I A
tertie, he vigneron espere attein
dre le ap des 450 ha,
Contrat. i plus che s proprd
tes, Les Domannes Paul Mas vim
fie Péquivalent de B1S hocans
sows contrat d'achats de rasins &
travers le Languedic ot possech
pres e six caves de vimificaton
« Pour maitnser le style de nis

vins, nous devoms vimficr nous
mime Lo quasi-totalie de notre
peoducrion o precse Jean Clande
Mas Cr g i'est pas ane e
atlaire av vu de b fulgurame as
ceisson de lentreprse B e
pace de tros ans, Jean Clande
Mas a augmente ses sentes e
proes de cing milhons de cols
peur Sapprocher des 15 nul
lons de homeilles en 2010
Spwecrahiste des marches a Fes
port, il commercalise 967 de
sy volumes dans 45 pays
« Nouy sommes notamment ke pre
et importateur de vins frangurs
au Japen, en ltalie ou encore o
Awstrahie ., souligne Uopératear
o sud de la France Co s
sappuie on partie sur la ugna
ture pliare Arrogant Frog (quatre

|ean-Claude Mas a seulement
attaqué le marché frangais en 2008.
Ces ving etaient notamment
présents lors des foires aux vins
d'intermarche et de Carrelour.

D’A CHARDONNAY 2010, LIMOUX,

DOMAINE ASTRUC

19,20 S 11367511

Trés accrocheur que ce chardonnay fermenté en f(it, d'une
intensité peu commune, au nez comme en bouche. Et puis,
il y a cette vivacité qui ajoute a la clarté de fruit, avivant la
trame vineuse et vanillée pour mieux faire ressortir ce méme
fruité sur la finale. Ampleur, longueur, tout indiqué pour une
volaille & la creme. (***) JA
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Chiveav pes Cres Ricarns STECIA ZPQ1 O

1QUE
cmr%w DES CRES [RICARDS|
34800 Ceyras

Tél. 50)4 67 90 66 51

- | hitp://www.cresricards.com
£ |con esricards.com
£ lcon Croix.com

(e coteaux du Languedoc, appelation d'origine contrdlée, né sur les terrasses du Larzac,
est composé de 60 % de syrah, 25 % de grenache et 15 % de carignan.

DEGUSTATIO“._ Avec sa jolie robe grenat et un nez marqué par les notes fumées, balsami-
ues et minérales, ainsi qu'un soupgon d'eucalyptus, cette cuvée donne le ton. Vinification tra-
itionnelle et macération carbonique pour partie, partiellement élevée en barriques, elle séduit

également par des tanins soyeux, une belle fraicheur et une finale sur le réglisse. De quoi jouer
es accords dés I'heure de I'apéritif avec des acras de morue pimentés, A table, Stecia aime la

compagnie d'un tagine d'agneau un peu relevé ou d'un rougail saucisse bien épicé.
La bmlle de75¢ |0€.a§" £ o i
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Midi Libre
N° Spécial

Crémant de Limoux rosé - Domaine de
Ce crémant de Limoux rosé s'im-
posera a l'apéritif ou sur des mets légers no-
tamment du poisson cru, des sushis ou du
jambon de parme, pour sa bouche d'agrumes,
A dominante chardonnay, il allie chenin et
pinot noir dans un bel équilibre. Pour buller en
toute légéreté, 9 € prix départ cave a Saint-
Hilaire,

CREMANTS

DE FRANCE

CREMANTS DE LIMOUX

Y
MARA SOLAES

Découverte

DOMAINE DE MARTINOLLES

Créé au début du XXe siécle avec une dizaine d'hectares en polyculture,
le Domaine de Martinolles s'est considérablement étendu au fil des
années. Il exploite désormais 65 hectares de vignes, dont une dizaine est
consacrés aux crémants. La production tourne autour de 40 000 bou-
teilles chaque année, avec deux cuvées, en blanc et en rosé, toutes deux
récompensées par wne médaille d'or. Un travail important est réalise &
la vigne, afin de rentrer en cuverie les meilleurs raisins possibles an
moment de la vendange. Suite au récent décés du propriétaire et vini-
ficateur Jean-Marc Vergnes, Jean-Claude [Mas] vigneron languedocicn,
assure désormais la gérance du domaine aux cotés d'Isabelle, I'épouse
de Jean-Marc,

11250 Saint-Filatre - Tél. 04 68 69 41 93

Blanc 2006 o

Robe dorée. En bouche (e crémant se révele original et typé, avec des ardmes
de beurre et de caramel.

Rosé Or

“Beau produit, avec des bulles fines, un nez intense de fraise des bois et
d'épices, et une bouche toute en finesse”, commentent les dégustateurs.

. AVEC UN FILETDE BEUF .
« Né surjes terrasses du Larzac, un vin

o trés &larobe fu

violacé,
au nez vif et alabo chaleu-

mmeeﬂnﬂﬂs. offre des notes bol-
“sées et unefinale de fruits mugsset
noirs délicatement épicée:

Coteaux-du-lanauedoc 2009,
Chéteau des Crés|Ricards, CEnothera,

'lﬁﬁmﬁw

AVEC UN CIVET s =
NF MARCASKIN
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