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PAU L MAS

LE LUXE RURAL DEPUIS 159%



PAUL MAS

LE CHOIX DU VIN

CHARDONNAY
ET VIOGNIER

Dense et iodée, avec ses saveurs
subtilement épicées et sucrées, la coquille
Saint-Jacques est un fruit de mer délicat. Le
choix du vin sera guidé par sa préparation
ou sa cuisson, mais, d'une fagon générale,
on faverisera un blanc (toujours un blanc)
riche et nerveux, complexe. Le
chardonnay-viognier du domaine de Nicole,
ample et vif, concentré, minéral, conviendra
parfaitement a ces recettes de Saint-Jacques
a la sauce Mornay ou au beurre de corail.
Les noix de Saint-Jacques 2 la plancha (avec
pulpe de potimarron, girolles et noisettes
éclatées), légerement caramélisées,
apprécieront aussi ce vin des domaines Paul
Mas, aux arémes d'amandes fraiches,
d'agrumes et de fruits exotiques, aux notes
subtiles de fleurs blanches. Un vin

L'INDEPENDANT]

SUPPLEMENT

CUISINE

Q'agrumes €t e TTuIts exotiques, aux notes
subtiles de fleurs blanches. Un vin
sobrement toasté et vanillé. Le chardonnay
(60% de I'assemblage) finit sa fermentation
dans des barriques de chéne neuf ot il
vieillira quelques mois, tandis que le
viognier est élevé en cuves inox. Les
Domaines Paul Mas]regroupent plusieurs
vignobles entre Montagnac et Pézenas.
Parmi ceux-ci, « Les Vignes de Nicole »
bénéficient d'un sol et d'un micro-climat
uniques sur les coteaux de la vallée de
PHérault : le sol sur la partie la plus élevée
du vignoble est composé de calcaire
parsemé de fossiles ; la partie basse est
plutét de type argilo-calcaire. Ces domaines
appartiennent a la famille Mas qui entretient
cette tradition viticole centenaire depuis
1892 |

Daniel Bailbé
® Domaines Paul Mas, route de
Villeveyrac & Montagnac (Hérauit)
T. 04 67 90 16 10 - info@paulmas.com
Vin de pays d'Oc - Indication
Géographique Protégée : Les vignes de
Nicole (6,95 euros)

Autour du vin

15 bons petits crus

Cuisine A moins de b€
cruelle
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4. PINUT NOIR
"UA “-‘\ cliR

Cultivé dans le Languedoc,
|e pinot noir lui apporte
du corps et de I'ampleur.
Elégant, fin, aromes de
cerise et d’épices douces.
AVEC - un gigot d'agneau
ou un sauté de marcassin.
» Arro, d'0c
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PAUL MAS

1 es
Fruite

L& vignes de Nieole,
Domaine Paul [Mas] 6,95 €

Jusqu’a

En vente chez les cavistes, Repaire de Bacchus Epi
et & la propriétéd : www.paulmas.com SEVOl

LIS GRS WVILLIES GRS,
Chateau Paul Mas| 11 €

o ot d'ey

En vente chez les cavistes, Wine & Co et a la propriété ;
wivw.paulmas.com.

Chéteau Paul[Mas|

Clos des Miires, 2009

AOC coteaux du Languedoc,
rouge, 11 €, sur www.paulmas.
com et chez les cavistes.

Ce n'est pas par hasard si cette
cuvée porte ce nom, tant les
aromes de mures dominent. On
retrouve aussi du cassis et de la
violette, Mémes aromes en bou-

' che auxquels se superposent des
notes de grillé dues a un élevage
en fiit parfaitement maitrisé,
Avec un pigeon ou une fricassée
de marcassin.
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