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DEGIIS‘I'ATIOII Avec sa jolie robe t et un nez marqué les notes fumées, balsami-
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partie, partiellement élevée en barriques, elle séduit
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Email gourmand, décembre 2011

CEuf mollet, créeme de lard
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ET ON BOIT QUOI ?

Un Stécio 2010 Chateau desanrds (Terrasses du Larzac)
Au nez, nofes fumées, balsamiques et minérales et un soupcon
d'eucalyptus. En bouche fraicheur, finale réglissée. 10 €, cavistes
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Ici Paris, Décembre 2011

Gala gourmand, novembre 2011




